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Lees het reglement, zodat je op de hoogte bent van de
regels. 
De opdracht is gelijk aan de regiowedstrijd enkel aantallen
zijn soms verhoogd. 
Recepturen mogen maximaal met 10% worden verhoogd.
Voor kleinbrood geldt de regel dat er niet meer dan 30 stuks
per opdracht gedraaid mogen worden. 
De opdracht moet volledig op locatie bereid worden. Enkele
uitzonderingen nagelaten; het is toegestaan om kookstukken,
poolish, liquid levain of stiff mee te nemen.
Grondstoffen mogen worden meegenomen, halffabricaten
niet. Bij binnenkomst volgt hierop een controle. 
De aantallen van de regio-opdracht moeten volledig
gepresenteerd worden op de daarvoor bestemde showtafels.   
De aantallen die meer zijn geproduceerd moeten worden
ingeleverd bij de organisatie ter controle en zullen gebruikt
worden als proeverij voor de deelnemers en de gasten. 
Bij de showtafels is een verdeling gemaakt per klasse. Op de
tafel staat je deelnemersnummer, daaraan kun je zien waar
je moet zijn om je spullen te presenteren.  
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Er mag alleen gebruik gemaakt worden van
presentatiemateriaal dat wordt aangeboden door de
organisatie. Dit is om iedereen een gelijke kans te bieden.
Zodra je klaar bent, mag je de producten gaan presenteren.
Je mag hiervoor hulp vragen aan een ander. 
Een wedstrijdkaartje moet bij de producten worden
neergelegd, voorzien van deelnemersnummer en product
omschrijving. Deze krijg je van de organisatie. Wellicht kan je
die al ingevuld hebben, zodat je dat niet hoeft te doen op het
laatste moment. 
Na het inleveren dien je mee te helpen met het opruimen
van de bakkerij.  
De jurering start om 15.45. Het is daarna niet meer mogelijk
spullen te presenteren.
Vanaf 17.45 staat er een diner klaar en is het mogelijk
gemaakte producten te proeven van je collega-deelnemers! 
Producten die gepresenteerd staan, mogen mee naar huis
gebracht worden als je dat zelf graag wilt. Dit mag pas na
afloop van de avond. Let op dat de presentatieruimte niet
gekoeld is en daardoor sommige producten hun
houdbaarheid verliezen.   
Heb je nog meer vragen? 

      mail naar: jeugdvakwedstrijdenbakkerij@gmail.com      


